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As printed 



(54) TilJe: ROTATING SPIT 
(54) Br/A'ichnuns: DRHHSPIIiSS 



< 




O (57) Abstract: The invention relates to a rotating spit with a central body (10), for supporting foodstuffs (2), in particular layered 
<S meat and layered meat products, arranged around the central body (10) and a heating element (3) acting from outside on the foodstuff 
Q aim of the invention is to improve the state of the art such that the layered foodstuff may remain perfectly fresh and hyeierac 

£f over a longer period. Said aim is achieved whereby the central body (10) is provided with cooling. 
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(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft einen Drehspiess mit einem Zentralkdrper (10) zur Aufnahme von Lebensmitteln 
(2), insbesondere geschichtetes Fleisch und geschichtete Fleischprodukte, die um den Zentralkorper (10) angeordnet sind und einem 
von aussen auf die Lebensmittel (2) einwirkenden Heizelement (3). Aufgabe der Erfindung ist es, den Stand der Technik dahinge- 
hend zu verbessem, dass die aufgeschichteten Lebensmittel iiber einen langeren Zeitraum frisch und hygienisch einwandfrei bleiben. 
Diese Aufgabe wird dadurch gel6st, dass der Zentralkorper (10) mit einer Kuhlung versehen ist. 



